






ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES

WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

Epices, Cannelle, Orange, Fleurs blanches

Porter, IPA, Amber Ale, Wheat

Challenger East Kent  
Golding, Northdown,  

Styrian Golding, Willamette

0,7 - 1,5ml/100g

Alpha: 5,6 - 9,3
Beta: 2,3 - 4,1

Cohumulone: 31 - 36%

USDual

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MAXI

  4,1 %

MINI

  5,6 %

MAXI

  9,3 %

MINI

  2,3 %

MINI

0,7

MAXI

1,5

Très largement utilisé en Europe, ce houblon nain a été dévelop-
pé par le Wye College et commence à pénétrer le marché US. 

C’est un houblon très versatile qui peut être utilisé dans une 
large variété de bière. Il peut être ajouté en dry hopping ou à à 
peu près tout moment du brassin. C’est un houblon aux arômes 
que certains comparent à ceux du Golding, mais avec une 
pointe d’agrumes en plus et une amertume très équilibrée

FIRST GOLD
Pellets



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

Pellets

Épices, Herbe, Bois, Menthe

English Pales, Saison, Kolsch, Amber, Lambic, Stout

Fuggle US, Styrian 
Golding, Willamette

0.44 - 1ml/100g

Alpha: 2.4 - 6.1%
Beta: 2 - 3%

Cohumulone: 23 - 33%

Belgique, FranceAromatique

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

2,4%
MAXI

6,1%

MINI

2% MAXI

3%

MINI

0,4
MAXI

1

Le Fuggle a été développé par Richard Fuggle (d’où le nom 
vous noterez;-) ) dans le Kent au Royaume-Uni en 1861. Il 
est intéressant de noter qu’initialement, il était utilisé comme 
houblon amérisant mais il n’est pas extrêmement amer en 
réalité. Le Fuggle est souvent comparé et utilisé en associa-
tion avec les houblons Golding.

FUGGLE



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

Pellets

Agrumes, Poivre, Épices

Paddles, English ou Belgian

First Gold, Fuggle, 
Tettnang, Willamette

0.6 - 1ml/100g

Alpha: 4 - 8% - Here: 5%
Beta: 2 - 3% - Here: 2%
Cohumulone: 20 - 28%

BelgiqueAromatique

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

4 %
MAXI

8 %

MINI

2% MAXI

3%

MINI

0,6
MAXI

1

Grand classique des houblons anglais, le Golding est l’un des 
plus anciens houblons utilisés dans la fabrication de la bière 
complète bien le Fuggle en apportant des notes florales et 
d’agrumes. Comme le Fuggle, il doit son nom au houblonnier 
qui l’a développé. Cette variété est apparue aux Etats-Unis à 
partir de 1995.

GOLDING



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

Pellets

Fruit de la passion, raisin blanc, citronnelle, groseille à maquereaux

Très versatile

Galaxy, Nelson Sauvin

0,8 – 1,5mL/100g

Alpha: 9 – 12%
Beta: 4 – 6%

Cohumulone: 22 – 28%

AllemagneDual

Le Hallertau Blanc est un houblon développé en Allemagne 
en 2007 en croisant du Cascade et du Hull Melon. C’est un 
houblon assez récent qui a été véritablement mis sur le marché 
en 2012, pour agrémenter au départ les blondes typées  
américaines. Très fruité, il fait partie de cette nouvelle  
génération de houblons allemands – comme le Hull Melon ou 
le Mandarina Bavaria – qui permettent de proposer davan-
tage d’arômes de fruits que la plupart des houblons nobles  
européens (plus végétaux).

HALLERTAU BLANC

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

9 %

MINI

4 %

MAXI

12 %

MAXI

1.5
MAXI

6 %

MINI

0.8



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

Pellets

Épices, Orange, Résineux, Poivre

Lager, Pilsner

Magnum, Merkur, Taurus

1.9 - 2.2ml/100g

Alpha: 12 - 17%
Beta: 4.3 - 4.7%

Cohumulone: 32 - 38%

AllemagneAmérisant

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

12 %

MAXI

17 % MINI

4,3%
MAXI

4,7%

MINI

1,9

MAXI

2,2

Développé par le Hop Research Center Hüll, le houblon 
Herkules a été mis sur le marché en 2006. Sa vocation est 
d’être un amérisant puissant, à haut rendement et résistant 
aux maladies. Il est fille du Taurus. Fait notable: en 2020, ce 
houblon était le plus cultivé en Hallertau, principale région de 
la culture du houblon en Allemagne.

HERKULES



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

Pellets

Terre, Foin, Tabac, Agrumes

Lager, Pilsner, Wheat, Bock, Kolsch, Dunkel

Les Hallertau, Mount 
Hood, Strisselspalter

0.5 - 1ml/100g

Alpha: 2 - 6%
Beta: 4 - 7%

Cohumulone: 18 - 25%

AllemagneAromatique

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

2 %
MAXI

6 %

MINI

4 %

MAXI

7%

MINI

0,5
MAXI

1

Mis sur le marché dans les années 1970, le fait que le Hers-
brucker résiste plutôt bien aux différentes maladies lui a fait 
gagné du terrain au fil des ans. C’est d’ailleurs pour cela qu’il a 
été développé, pour résister au verticilium et remplacer peu à 
peu le sensible Mittelfrüh.

Avec peu d’Alpha et peu de Cohumulone, il développe 
d’agréables arômes, bien équilibrés, de fruits, d’épices et de 
fleurs. Il a été très communément utilisé dans les German 
Lager.

HERSBRUCKER



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

HÜLL MELON

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

6,9%

MAXI

7,5 %
MINI

7,3 %

CUMUL

0,8

MAXI

7,9%

Pastèque, Fraise, Melon, Orange

Saison, Wheat, Kolsh, Pale Ale

Ce houblon est  
assez unique

0.8ml/100g

Alpha: 6.9 - 7.5%
Beta: 7.3 -7.9%

Cohumulone: 25 - 30%

AllemagnePelletsDual

Le Hüll Melon est un houblon assez jeune qui est arrivé sur le 
marché au début des années 2010. Descendant du Cascade, 
il en a certaines intéressantes caractéristiques mais est aussi 
connu pour être intensément fruité.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

Pellets

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

11%

MINI

1

MAXI

2

MINI

3 %

MAXI

7%

MAXI

16 %

Pellets

MAGNAT

Citron, Pin, Camomille, Livèche

Pale Ale, IPA, Porter, Lager, Pils, Bock

Magnum, Lubelski

1-2 ml / 100g

Le Magnat a été créé à partir du Magnum (d’où son nom !) et 
mis sur le marché en 2012

Alpha: 11 - 16 %
Beta: 3 - 7 %

Cohumulone: 21 - 25 %

PologneAmérisant



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

MALLING

MAXI

6 %

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

8 %

MAXI

10 %
MINI

3 %

MINI

0,5
MAXI

1,2

Agrumes, Abricot, Melon, Poire

Pale Ale, Porter, Bock, Pils, Lager, IPA

Bonne question !

0.5 to 1.2ml/100g

Alpha: 8 to 10%
Beta: 3 to 6%

Cohumulone: 35 to 40%

AutrichePelletsDual

Le Malling est originaire d’Autriche et c’est une exclu  
d’HOPSTORE ! Avec des arômes inédits pour un houblon euro-
péen et une franche amertume si souhaitée, nous sommes 
ravis de pouvoir vous le présenter !!



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

MANDARINA BAVARIA

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

8,5%

MAXI

10,5 %
MINI

4 %
MAXI

7%

CUMUL

2

Mandarine, Citron, Agrumes

Pale Ale, German Ale

Citra

2ml/100g

Alpha: 8.5 - 10.5%
Beta: 4- 7%

Cohumulone: 31-35%

AllemagnePelletsDual 

Né du croisement entre le Cascade, le Hallertau Blanc et 
Hüll Melon, ce houblon a été mis sur le marché relativement 
récemment en 2012-2013.

Le Mandarina Bavaria st fortement apprécié à la fois pour ses 
saveurs et ses arômes.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

MARYNKA

Foin, Réglisse, Citron, Herbes

IPA, Pale Ale, Lager, Pilsner

Tettnanger

1,3 - 2,2 ml/100g

Alpha: 7,9 - 12 %
Beta: 3 - 4%

Cohumulone: 26 - 33 %

PolognePelletsDual 

Initialement plutôt utilisé comme amérisant, le Marynka est 
en réalité un bon dual, apportant des saveurs herbacées. Mis 
sur le marché en 1988, il descend du Brewers Gold et est très 
largement produit dans la région de Lublin. Ses propriétés aro-
matiques sont notables.

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

7,9%

MINI

1,3

MAXI

2,2

MINI

3 %
MAXI

4%

MAXI

12 %



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

MERLIN

...

Fleurs, Résineux, Thé vert

 En amérisant

En attente...

En attente...

En attente...

Royaume-UniPelletsAmérisant

Le Merlin est une variété assez récente produite au Royaume-
Uni. N’attendez-plus pour le découvrir !



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

MILLENIUM

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

12 %

MAXI

16,5% MINI

4,3%

MAXI

5,3%

MINI

1,8

MAXI

2,2

Caramel, Bois, Poire, Herbe

IPA, American Ales, Stout, Barley Wine

Columbus, Nugget, 
Summit, Zeus

1.8 - 2.2ml/100g

Alpha: 12 - 16.5%
Beta: 4.3 - 5.3%

Cohumulone: 28 - 32%

EspagnePelletsAmérisant

Le MILLENIUM est né du programme de développement des 
houblons de John I. Haas aux Etats-Unis et a été mis sur le 
marché en 2000 (d’où son nom !). Il est le descendant direct 
du Nugget et développe un profil aromatique similaire. Son 
principal intérêt est d’être plus résistant aux maladies et de 
proposer une meilleure conservation dans le temps. Il fait 
partie des houblons « Super Alpha ». Son taux de cohumulone 
(entre 28% et 35%) en fait un amérisant de choc !



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

MOTUEKA™

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

6,5 %

MINI

5%

MAXI

5,5%

MINI

1

MAXI

2

MAXI

7,5 %

Citron vert, Citron, Fruits exotiques

Pilsner, Pale, Ale, Lager, Belgian, White Ale, IPA

Saaz, Sterling

1 - 2ml/100g

Alpha: 6.5 - 7.5%
Beta: 5 - 5.5%

Cohumulone: 27 - 28%

Nouvelle-ZélandePelletsAromatique

C’est le New Zealand Institute for Plant and Food Research qui 
a développé le Motueka™ et l’a mis sur le marché en 1996. 
Autre élément intéressant, ce houblon est un croisement entre 
une variété de Nouvelle-Zélande et le très fameux Saaz. Ega-
lement connu sous le nom de « Saaz Belge », le Motueka™ a 
été largement utilisé par une grande brasserie belge en subs-
titut du Saaz. Comme ce dernier, il a un niveau élevé d’huile 
farnesène.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

MOUTERE™

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

10,5%

MAXI

11,5% MINI

4,5%

MAXI

5 %

CUMUL

1,7

Fruits exotiques, Fruits de la passion, Pamplemousse, Citron

Lager, Pale Ale, IPA, NEIPAS

Aucun

1.7mL/100g

Alpha: 15.5 - 18%
Beta: 8-10%

Cohumulone: 26%

Nouvelle-ZélandePelletsDual

Moutere™ est un croisement de la variété néo-zélandaise Sou-
thern Cross et d’un mâle sélectionné. Il a été développé par le 
New Zealand Plant and Food Research et mis sur le marché 
en 2015. Les huiles essentielles qu’il contient lui apportent 
des notes fruitées intenses. Le fait qu’il ait pas mal d’alphas 
et d’huiles mais peu de cohumulone lui permet d’apporter une 
amertume solide mais douce et joliment houblonnée. 



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

NECTARON®

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

10,5%

MAXI

11,5% MINI

4,5%

MAXI

5 %

CUMUL

1,7

Fruits de la passion, Ananas, Nectarine, Citron

Lager, Pale Ale, IPA, NEIPA

Aucun

1.7mL/100g

Alpha: 10.5 - 11.5%
Beta: 4.5 - 5%

Cohumulone: 26-28%

Nouvelle-ZélandePelletsDual

Le Nectaron® est une toute nouvelle variété néo-zélandaise, 
soeur de la variété Waimea. La première impression est sur 
les fruits tropicaux et des arômes d’agrumes. Typiques Nou-
velle-Zélande !! Pour en tirer le maximum, il est conseillé de 
l’ajouter en fin d’ébullition ou en dry hopping. Attention les 
arômes !!



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

NELSON SAUVIN™

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

10%

MAXI

14 %
MINI

6 %

MAXI

8 %

MINI

1,1

MAXI

1,5

Vin blanc, Raisin, Groseille à maquereau

Pale Ale, Wheat Saison

Hallertau Blanc, 
Pacific Jade, Pacifica

1.1 - 1.5ml/100g

Alpha: 10 - 14%
Beta: 6 - 8%

Cohumulone: 22 - 26%

Nouvelle-ZélandePelletsAromatique

Nelson Sauvin™ a été développé par le New Zealand Institute 
for Plant and Food Research dans le cadre du programme de 
développement de nouvelles variétés de houblons et a été 
mis sur le marché en 2000. Il a été créé à partir du néo-zé-
landais Smoothcone et un mâle sélectionné. C’est un excellent 
houblon « à tout faire », capable de produire des Ales punchy 
comme des Lagers subtiles et amères. Son nom vient des 
arômes de Sauvignon Blanc qu’il développe et qui lui sont très 
spécifiques.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

NUGGET

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

9,5%

MAXI

16 % MINI

4,4%

MAXI

6 %

MINI

1

MAXI

3

Gingembre, Herbe, Bois

Pale Ale, ESB, Lager, Pilsner, IPA, Stout, Imperial, Rye, Barley Wine

Chinook Columbus, 
Galena, Magnum

1 - 3ml/100g

Alpha: 9.5 - 16%
Beta: 4.4 - 6%

Cohumulone: 22 - 26%

USA, EspagnePelletsDual

Le Nugget a été développé par le USA Breeding Programm 
dans les années 1970 puis mis sur le marché en 1983.

Il descend du Brewers Gold et a permis de créer le Millenium. 
Parce qu’il a lui-même beaucoup d’acide alpha mais peu de 
cohumulone, il apporte un coup de fouet d’amertume très 
apprécié dans les IPA.

Son niveau élevé d’huile myrcène lui confère un parfum assez 
vert, herbeux. En Dry hopping, il apportera un nez très puis-
sant.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

PACIFIC GEM™

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MAXI

18 %

MINI

13 %

MAXI

9%

MINI

7%

MINI

1

MAXI

1,4

Fruits rouges, Mûres, Épices

Pale Ale, IPA, Brown Ale, English Ale

Cluster, Columbus, 
Fuggle

1 - 1.4ml/100g

Alpha: 13 - 18%
Beta: 7 - 9%

Cohumulone: 37 - 40%

Nouvelle-ZélandePelletsAmérisant 

Ce houblon a été développé par le New Zealand Hop Breeding  
programme et a été mis sur le marché en 1987. 

Il fait partie des houblons qui possèdent un important niveau 
d’acide alpha et des taux de cohumulone élevé qui font de lui 
un amérisant de choc! En addition tardive, il apporte aussi 
d’intéressants arômes pour ceux qui recherchent les saveurs 
de baies rouges.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

PERLE

MAXI

5 %

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

6 %

MAXI

9 %

MINI

3 %

MINI

0,6

MAXI

1,2

Menthe, Épices, Résineux

Lager, Pale Ale, Wheat, Mint Porter, Dunkel

Challenger, Hallertau, 
Mittlefrüh, Northern 

Brewer

0.6 - 1.2ml/100g

Alpha: 6 - 9%
Beta: 3 - 5%

Cohumulone: 25 - 30%

Autriche, AllemagnePelletsDual

Le Perle est un houblon déjà ancien, mis sur le marché en 
1978. Il descend comme de nombreux autres houblons du 
Northern Brewer et est aussi très cultivé aux USA. Il a plus 
d’Acides alpha que l’Hallertau Mittlefrüh mais lui ressemble 
beaucoup.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

PHOENIX

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

8,3%

MINI

3 %

MAXI

13,5%

MAXI

3MAXI

5,5%

MINI

1,2

Épices, Terre

Porter, Stout, English Ales, IPA

Challenger East Kent 
Golding, Northdown 

Goldings

1.2 - 3ml/100g
Ici 1.6ml

Alpha: 8.3 - 13.5%
Beta: 3 - 5.5%

Cohumulone: 23 - 33%

BelgiquePelletsDual

Le Phoenix est originaire du Royaume-Uni où il a été dévelop-
pé au début des années 1990 par le Wye College. Au départ 
il était question de remplacer le Challenger qui souffrait de 
nombreuses maladies. Aujourd’hui on trouve les deux sur le 
marché et c’est tant mieux !



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

PILGRIM

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

9,5%

MINI

4 %

MAXI

13 %

MAXI

1,8MAXI

5 %

MINI

1,3

Poire, Herbe, Épices

Pale Ales, English Ales, IPA

Challenger Pioneer, 
Target

1.3 - 1.8ml/100g

Alpha: 9.5 - 13%
Beta: 4 - 5%

Cohumulone: 33 - 35%

BelgiquePelletsAmérisant

Le Pilgrim est un houblon originaire du Royaume-Uni où il a été 
développé par le fameux Wye College. Il est de la même fratrie 
que le First Gold et le Herald et fait partie de ces variétés de 
houblons « naines ». Il a été mis sur le marché en 2000.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

PULAWSKI

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

8 %
 

2,1

MINI

3 %
MAXI

4%

MAXI

11 %

Clou de girofle, Herbes, Citron

Pale Ale, Pilsner, Wheat

Il n’en n’a pas vraiment

2,1 ml/100g

Alpha: 8 - 11%
Beta: 3 - 4 %

Cohumulone: 33 - 35%

PolognePelletsDual

L’un des derniers nés - mis sur le marché en 2012 - de l’IUNG 
Institute, le Pulawski est un bon dual, davantage porté sur les 
arômes que l’amertume toutefois.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

SAAZ

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

2 %
MAXI

4,5%

MINI

4 %

MAXI

7%

MINI

0,8

MAXI

1,4

Fleurs, Herbe, Terre, Épices

Pïlsner, Lager, Kolsh, Wheat, Pale Ale

Tettnanger,  
Spalter Select

0.4 - 0.8ml/100g

Alpha: 2.5 - 4.5%
Beta: 4 - 6%

Cohumulone: 23 - 26%

République TchèquePelletsAromatique

Le Saaz est une star parmi les houblons européens. Il a été enregistré la première 
fois en 1952 en tant que variété de houblon à proprement parler et a tellement 
trouvé son public qu’il a été utilisé pour créer près d’une douzaine d’autres varié-
tés de houblons (dont le Motueka néo-zélandais !). Il représente à lui seul près 
des 3/4 des surfaces cultivées de République Tchèque.
On le retrouve cultivé aux États-Unis également semble-t-il (pas en bio cepen-
dant) et contient alors 2 à 3 fois plus d’acides alphas. Son fort taux de farnèse lui 
confère un caractère chaud, boisé, herbacé. Notons également que son fort taux 
de polyphénols aide grandement à combattre l’oxydation de la bière, lui appor-
tant une meilleure conservation dans la durée. Mais puisqu’il est si incroyable, 
comment se fait-il qu’on ne le trouve pas plus sur le marché ?? Et bien parce qu’il 
est délicat et complexe notre Saaz.
Les rendements sont moyens à faibles, les cônes petits et légers et la plante très 
sensible aux différentes maladies. Autant dire qu’en bio, cela n’aide pas. Pour 
couronner le tout, Saaz n’est pas un aventurier, il ne se plait que (ou presque) 
chez lui, dans son sol et son climat…



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

SAPHIR

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

2 %
MAXI

4,5%

MINI

4 %

MAXI

7%

MINI

0,8

MAXI

1,4

Mandarine, Citron, Fleurs, Herbe

Pale Ale, Lager, Pilsner, Wheat

Mittelfrüh, Tradition

0.8 - 1.4ml/100g

Alpha: 2 - 4.5%
Beta: 4 - 7%

Cohumulone: 12 - 17%

AllemagnePelletsAromatique

Saphir est une variété relativement récente qui a été mise sur 
le marché en 2002. Il a été développé par le Hop Research 
Center de Hüll, avec pour objectif de créer un substitut au Hal-
lertau Mittelfrüh qui en ait les nobles caractéristiques tout en 
étant plus résistant aux maladies.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

SMARAGD

MAXI

5,5%

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

4 %

MAXI

6 %

MINI

3,5%

MINI

0,7

MAXI

1,7

Anis, Clou de girofle, Tabac, Épices

Ale, Amber

Opal

0,7 - 1,7ml/100g

Alpha: 4 - 6%
Beta: 3.5 - 5.5%

Cohumulone: 13 - 18%

AllemagnePelletsDual

Smaragd – qui veut dire « Emeraude » en Allemand – est 
un houblon très intéressant qui a été développé par le Hop 
Research Institute en Allemagne. C’est en 2007 qu’il a lar-
gement été mis en production sur le marché avec l’ambition 
d’être plus résistant aux maladies que le Hallertau Mittelfrüh. 
Avec des niveaux d’acides et de cohumulone assez bas, c’est 
un houblon doux, fruité au nez, épicé en bouche.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

SOVEREIGN

MAXI

3,1%

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

4 %

MAXI

7 %

MINI

2,1%

MINI

0,6
MAXI

1

Thé vert, Vanille, Fleurs, Menthe

American Lager, American Pale Ale

Fuggle

0.6 - 1ml/100g

Alpha: 4 - 7%
Beta: 2.1 - 3.1%

Cohumulone: 22 - 30%

Royaume-UniPelletsDual

Le Sovereign a été développé au Wye College par le Dr Peter 
Darby à partir d’une pollinisation naturelle effectuée en 1995. 
Il est un descendant du Pioneer et du WGV.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

SPALTER SELECT

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

3 %
MAXI

6,5%

MINI

2%
MAXI

5%

MINI

0,5
MAXI

1,2

Herbe, Fleurs, Terre

Kölsch, Belgian Ale, Lager, Bock, Pilsner, Marzen, Helles

Saaz, Spalt, Hersbrucker, 
Tettnang

0.5 - 1.2ml / 100g

Alpha: 3 - 6.5%
Beta: 2 - 5%

Cohumulone: 20-28%

Allemagne, AutrichePelletsAromatique

Le Select a été mis sur le marché en 1993. Il a été élevé dans la 
région de Hüll en Allemagne en remplacement du Spalt dans 
l’idée d’augmenter les rendements de production et la résis-
tance aux maladies. De ce point de vue là, cela fonctionne 
bien!

Il est donc un croisement du Spalt et de l’Hallertau Mittel-
früher et bénéficie de leurs caractéristiques respectives. Il est 
reconnu pour être un peu plus épicé que le Spalt.

Pour ceux que cela intéresse, c’est un joli substitut du Saaz ; )



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

STRISSELSPALT

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

1,8%
MAXI

5,7%

MINI

2,5%

MAXI

6%

MINI

0,6
MAXI

0,9

Agrumes, Herbe, Fleurs, Épices

Pale Ale, English Ale, Wheat, Hefeweizein, Beer of Guard

Hersbrucker Mittlefrüh, 
Northern Brewer,  

Splater Select

0.6-0.9 ml / 100g

Alpha: 1.8 - 5.7%
Beta: 2.5 - 6%

Cohumulone: 20-27%

France, Royaume-UniPelletsAromatique

C’est en 1885 que l’on trouve mention, de ce houblon pour la première fois dans des 
écrits. Il ne faut pas croire que le Strisselspalt a quelque chose à voir avec la régoin 
de production de Spalt en Allemagne. Cela signifie seulement “qualité” et “Strissel” 
signifie “bouquet”. C’est un certain Monsieur Stammback (ancien secrétaire général 
de l’Association des producteurs de Houblons d’Alsace) qui serait responsable de sa 
création. Il aurait essayé d’implanter des houblons bavarois aux alentours de 1882 en 
Alsace, sans grand succès notamment en raison des différences de climat. Ce qui ne 
l’aurait pas empêché de faire des croisements afin d’obtenir des variétés plus adap-
tées pour finalement en trouver qu’il nomma “Strisselspalt”. Mais surtout à partir de 
1989 que ce houblon aura été plus intensément produit.
En analysant de plus près sa constitution, on s’aperçoit que le “Striss” présente des 
similarités avec le Hallertau Mittelfrüh.
C’est un houblon très ancien, aux rendements généralement assez faibles mais qui a 
perduré au fil du temps grâce à la place qu’il a su prendre dans les recettes de bières 
françaises.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

STYRIAN GOLD

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

2 %
MAXI

5 %

MINI

2 %
MAXI

5 % MAXI

2

MINI

1

Résineux, Terre, Poivre blanc

Pale, Session, Lager, Pilsner

Styrian Golding

1 - 2ml / 100g

Alpha: 2 - 5%
Beta: 2 - 5%

Cohumulone: 20 - 30%

SlovéniePelletsAromatique

Le Styrian Gold bio un jeune houblon qui a été développé en 
croisant le Savinjski Golding et un mâle sauvage slovène. Mis 
sur le marché en 2009, le Styrian Gold bio a un arôme noble 
et très équilibré dû notamment au fait, rare!, que ses acides 
alpha et beta se correspondent presque parfaitement.

Son niveau d’huiles assez important contribue à construire un 
profil aromatique très intéressant. Les bières brassées avec ce 
houblon on un excellent profil organoleptique qu’il s’agisse de 
l’amertume, des arômes ou de ses saveurs. 

À découvrir absolument !



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

SULTANA™

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

13 %

MAXI

15 %
MINI

4 %

MAXI

5 %

MINI

2,5
MAXI

4

Ananas, Citron, Pamplemousse, Mandarine

Wheat, Hefeweizein, Pilsner, Bock

Pas évident,  
le Cascade peut-être

2.5 - 4ml / 100g

Alpha: 13 - 15%
Beta: 4 - 5%

Cohumulone: 22 - 26%

USAPelletsDual

Sultana ™ est un descendant du Nugget, Zeus et de l’expé-
rimental USDA 19058m. Son premier croisement est né en 
2006 et il a rejoint les brasseurs pour la première fois en 2019. 
Il fait donc partie de cette nouvelle génération de houblon 
avec beaucoup d’huiles et beaucoup d’alphas! Sultana est le 
nom de l’une des plus imposantes montagnes des US, un nom 
parfait pour ce houblon qui en a dans le ventre.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

TARDIF DE BOURGOGNE

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

3 %
MAXI

5,8%

MINI

2,8%
MAXI

5,3%

MINI

0,5
MAXI

0,7

Épices, Fleurs, Bois, Poire

Wheat, English Ale, Lager, Pils

Crystal, Liberty, Ultra

0.49 - 0.73ml / 100g

Alpha: 3.5 - 5.5%
Beta: 3 - 5.5%

Cohumulone: 20 - 22%

USAPelletsAromatique

Comme son nom l’indique, le Tardif de Bourgogne est un 
houblon originaire de France dont on ne situe pas très bien 
l’origine mais qui a atteint les Etats-Unis à la fin des années 
1970.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

TETTNANGER

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

3 %
MAXI

5,8%

MINI

2,8%
MAXI

5,3%

MINI

0,4
MAXI

1,1

Fleurs, Herbes, Épices, Poivre

Pale Ale, Lager, Pilsner, Wheat, Kolsch, Ales

Saaz, Santiam,  
Spalter Select, Lubelski

0.4 - 1.07ml / 100g

Alpha: 3 - 5.8%
Beta: 2.8 - 5.3%

Cohumulone: 24%

AllemagnePelletsAromatique

Le Tettnang est un houblon très connu (et reconnu!) à travers le 
monde entier. On peut d’ailleurs trouver des houblons labellisés « 
Tettnang » qui ont été cultivés en Suisse, aux Etats-Unis et même 
en Australie! Attention cependant, certaines de ces variétés étran-
gères sont en réalité des hybridations créées à partir du Fuggle et 
ne peuvent pas être considérées comme le Tettnang original ;). 

Très ressemblant du Saaz, son fort taux d’huile farnèse lui apporte 
cependant une douce note épicée, subtile et équilibrée. Fonction 
des années et des alphas, il peut être également utilisé comme 
un houblon Dual. Vous pourrez l’utiliser à tous les stades de votre 
brassin, un houblon culte à essayer absolument!



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

TRADITION

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

4,5%

MAXI

7 %
MINI

0,5
MAXI

1
MINI

4 %

MAXI

5 %

Terre, Herbe, Figue séchée, Raisin

Wheat, Hefeweizein, Pilsner, Bock

Crystal, Liberty, Ultra

0.5 - 1ml / 100g

Alpha: 4.5 - 7%
Beta: 4 - 5%

Cohumulone: 23 - 29%

Allemagne, AutrichePelletsAromatique

Pour quasiment la moitié, le Tradition provient du Hallertau 
Mittlefruh. Le Tradition provient également de l’Hallertau Gold 
et du Saaz; on l’appelle parfois le Hallertau Tradition. Il a été 
mis sur le marché au début des années 1990 et doit en partie 
son succès au fait qu’il propose plus d’acides alpha que ses 
parents, moins de cohumulone et plus d’huiles myrcènes.



ORIGINETYPE DE HOUBLONS

ACIDES

HUILES CUMULÉES

SUBSTITUTS
POSSIBLES

CARACTÉRISTIQUES
WWW.HOPSTORE.FR

FORME

UTILISATION

WAKATU

ALPHA 
ACIDS

%

BETA 
ACIDS

OILS
mL/100g

%

MINI

6,5 %

MINI

8%

MAXI

8,5%

MINI

0,8
MAXI

8,5 %
MAXI

1

Citron vert, Fleurs

Lager, Pilsner, Pale Ale, Bock, Belgian Ale

Mittlefruh

0.8 -1ml / 100g

Alpha: 6.5 - 8.5%
Beta: 8 - 8.5%

Cohumulone: 28 - 30%

Nouvelle-ZélandePelletsDual

Il a été développé par le New Zealand Institute for Plant and 
Food Research et mis sur le marché en 1988 sous le nom 
« Hallertau Aroma ». Il a été renommé « Wakatu » en 2011. 

Il a des arômes très ronds, avec une belle fraîcheur d’agrumes 
tout en proposant de vraies capacités amérisantes. Il peut être 
ajouté à tous les stades du brassin avec succès et est connu 
pour la stabilité de ses saveurs.


